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experimentell mit der Frage za beschifiigen und die Resultate ab-
warten mues, welche Andere, zuniichst die Collegen Eykman und
Ed. Buchner, bei ihren Versuchen erhalten werden.

Aschaffenburg, den 27. November 1897.

519. A. Stavenhagen: Zur Kenntniss der Giéhrungs-
erscheinungen.
(Eingegangen am 29, November; mitgetheilt in der Sitzung von Hrn. A. Wohl))

In der von E. Buchner und Rapp im letzten Hefte dieger Be-
richte 8. 2678 veriffentlichten Arbeit: Alkoholische Gihrung ohne
Hefezellen, werden im Nachtrage meine auf denselben Gegenstand
beziiglichen, friheren, abweichenden Angaben deswegen bemingelt,
weil eine Mittheilung dariiber, dass der Presssaft vor der Filtration
Gabrwirkung besass, fehlt. Eine besondere Mittheilung des Um-
standes unterblieb, weil ich es fiir ganz selbstverstindlich hielt, dass
fir derartige Versuche nicht im Absterben begriffene Hefezellen oder
Presssaft, der iiberhaupt wviemals Gibrwirkung zeigte, verwendet
werden konnen. Ich bemerke daher nachiriglich, dass mein Press-
saft vor der Filtration Géhrwirkung besass.

Wenn nun E. Buchner und Rapp die unterlassene Erwihnung
einer meines Erachtens ganz selbstverstindlichen Thatsache zum Aus-
gangspunkte eines abfilligen Urtheils wihlten, so erscheint das aller-
dings ebenso »werthlos«, als wenn gegen die Genannten der Einwand
erhoben wiirde, dass sie bei der Priifung ihres Chamberland-
Porzellanfilters auf Bacteriendichtigkeit Mittheilungen, die die vorban-
dene Eutwickelungsfihigkeit der verwandten Bacterium-coli-Cultaren
auf Nihrgelatine vor der Filtration erwiesen, unterlassen haben.

Schliesslich hebe ich noch hervor, dass ich zur Filtration kein
Chamberland-Filter, wie E. Buchner und Rapp anzanehmen
scheinep, verwendet habe, sondern eine Filtrirvorrichtung nach Kita-
sato, wie das auch in meiner friheren Mittheilung angegeben.

620. R. Neumeister: Bemerkungen su Eduard Buchner’s
Mittheilungen iiber »Zymase«.

(Eingegangen am €. December; mitgetheilt in der Sitzung von Hrn. A. Wohl)

E. Buchner hat S. 117, 1110 und 2668 des 30. Bandes dieser

Berichte die biologisch interessante Mittheilung gemacht, dass es ihm

gelungen sei, aus Bierhefe durch Zerreiben und Auspressen derselben
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unter hohem Druck, mit nachfolgendem Filtriren durch ein Chamber-
Jand’sches Filter, einen vollkommen zellfreien Saft zu gewinnen,
welcher, wiewohl in einem ganz wesentlich geringeren Grade als
lebende Hefezellen, so doch im Stande sei, hinzugefiigten Rohrzacker
~— selbst nach dem Zusatz ausgesprochener Protoplasmagifte, wie
arsenigsaures Natrium -~ in Alkohol und Kohlensdure zu spalten.

Diese Entdeckung, welche anscheinend mit unseren bisherigen
Anschauungen iiber Gébrung und Fiulniss im Widerspruch steht, hat
begreiflicher Weise sogleich mehrfache Nachprifungen erfahren,
welche allerdings durchweg nur von negativen Resultaten zu berichten
wissen').

Indessen sind die Angaben Buchner’s, namentlich auch in seiner
neuesten Publication, so bestimnt, dass sie vorliufiz wenigstens nicht
als widerlegt gelten kénuen, umsoweniger, als nach Buchner’s An-
gabe die Beschaffenheit der verwendeten Hefe einen wesentlichen
Linfluss auf das Gelingen des Versuchs besitzen soll.

Buchner ist geneigt, das wirksame Princip des von ihmn ge-
wonnenen sterilen Presssafts als e¢in Enzym anzusprechen und be-
-zeichnet dasselbe als »Zymasec.

Mir scheint die Berechtigung, das fragliche Agens ohne Weiteres
zu denjenigen Substanzen zu stellen, welche wir bisher als Enzyme
bezeichnet baben, doch noch fraglich.

Hiergegen spricht ausser der complicirten Function der »Zymase<,
ihre auffallend geringe Bestindigkeit beim Aufbewabren an der Luft
{im Vacuum dagegen bleibt der sterile Presssaft 5 Monate lang wirk-
sam) sowie ihre schnelle Zerstdrung schon bei einer Temperatur von
22" was bei keinem Enzym beobachtet wird.

Mehr Berechtigung besitzt wohl die Vorstellung, dass die Wir-
kung des Presssafts nicht auf eine einzelne Substanz, sondern auf mehrere
und verschiedenartige Proteinstoffe zu beziehen ist, welche auch nach
ihrer Entfernung aus der lebendeu Zelle, in der ihnen im Protoplasma
eigenthiimlichen Wechselwirkung verharren, wodurch dann die speci-
fische Zerlegung des gewohnten Nihrmaterials za Stande kommt. Die
leichte Zerstdrung des wirksamen Agens schou durch geringe Erwér-
mung oder durch die Einwirkung der Luft wird bei dieser Vorstellung
entschieden verstiindlicher.

Die Entdeckung Buchner’s ist nicht ohne Anpalogie. Sie er-
innert an die lange bekannten Versuche von W. Kiihne, welcher
aus entbluteten, bei — 7¢ fein zerriebenen und wieder aufgethauten
Froschmuskeln durch Filtration eine vollkommen gellfreie, schwach
alkalisch reagirende Fliissigkeit, das sogenannte Muskelplasma, erbielt,

) Vergl, besonders auch A. Stavenhagen, Zur Kenntniss der Gih-
rungserscheinungen, diese Berichte 30, 2422.



welches bei 0° sebr langsam, schnell dagegen bei Zimmertem--
peratur gerann und dann, ganz wie der absterbende Muskel, darch
Bildung von Milchsiure sauer wurde. Diese Milchsiurebildung ge-
schieht offenbar in Folge einer Wechselwirknng gewisser, urspriing-
lich im lebenden Muskelplasma vorhandener Proteinstoffe und ist
sicher ein nicht weniger complicirter Vorgang, als die Spaltung des
Zuckers in Alkohol und Kohlensdure in dem Presssaft der Hefe.
Was wir unter Enzymen verstehen, diirfte in beiden Fillen keine
Rolle spielen.

Indessen will es vorldufig wenig besagen, ob wir die »Zymase«
zu den Enzymen stellen, ober ob wir ihre Wirkung in der von mir
ausgedriickten Weise erkliren wollen.

Es ist ein anderer Punkt in der interessanten Mittheilung Buch-
ner’s, welcher mich zu den vorliegenden Bemerkungen veranlasst.

Dieser Forscher will néimlich die rasche Abnahme der Wirksam-
keit seines Presssafts beim Stehen dadurch erkliren, dass eiweiss-
verdauende Enzyme, welche angeblich aus der Hefe in den Presssaft
zugleich mit der »Zymasec iibergehen, die letztere allmihlich ver-
nichten.

Einen directen Beweis fiir seine Annahme hat Buchner nicht
erbracht. Vielmebr gelangt er zu seiner Anschauung lediglich durch
den Befund, dass ein Zusatz von wenig Trypsin- oder Papayotin-
Lésung zu dem Hefe-Presssaft denselben beim Stehen im Eisschrank
nach einiger Zeit thatsichlich vollig unwirksam macht!), wihrend
Controllproben ohne Fermentzusatz uach derselben Zeit noch deut-
liche Gébrwirkung zeigten.

Hiergegen mochte ich bemerken, dass im Anschluss an Unter-
suchungen iiber das Vorkommen von eiweissverdauenden Enzymen in
Hutpilzen, welche Hr. Dr. J. Hjort aus Christiania unter meiner
Leitung ausgefiihrt hat®), auch auf proteolytische Enzyme in der Hefe
verschiedener Herkunft gefahndet wuarde, indessen stets mit vollkommen
negativem Erfolg. Wissrige Extracte, welche durch feines Zerreiben
von kriftig wirksamen Hefezellen mittelst Quarzeand und nachfol-
gendes Auspressen gewonnen wurden, zeigten weder die Erschei-
nungen der Selbstverdanung, noch vermochten sie hinzugefiigtes
Fibrin Lei irgend einer Reaction oder Temperatur der Flissigkeit im
geringsten zu verindern.

) Es ist hierbei bemerkenswerth, dass auf lebende Hefezellen weder
Trypsin noch Papayotin im geringsten einwirkt. Vergl. hierdber die Ver-
suche in meinem Lehrbuch der physiologischen Chemie, 2. Aufl. Jena 1897,
S. 182.

%) J. Hjort, Neue eiweissverdanende Enzyme, Centralbl. f. Physiologie,
Bd. 10, 1896, Nr. 7, S, 192.
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Noch eine andere Vorstellung ist mir in der Buchner’schen
Publication aufgefullen. Da dieser Forscher wahrnahm, dass Hefe,
welche eine gewisse Zeit gelagert hatte, einen vollstindig wirkungs-
losen Presssaft lieferte, wihrend sich aus derselben Hefe, wenn sie
frisch verarbeitet wurde, ein normal wirksamer Presssaft gewinnen
liess, schliesst Buchner, »dass lagernde Presshefe keine Zymase
neu bildet, dass vielmehr im Gegentheil die urspriinglich vorhandene
baldigst zerstort wird, wohl durch den Einflass peptischer Enzymes.

Diese Annahme, dass von zwei in ein und derselben Zelle ent-
stehenden Enzymen das eine Enzym das andere in eben derselben
Zelle vernichten soll, scheint mir aus allgemein physiologischen
Griinden unhaltbar.

521. N. Menschutkin: Ueber dén Einfluss der Beitenketten
auf die Vertheilung der Umsetzungsgeschwindigkeit im
Benszolring.

(Eingegangen am 8. December.)

In einer unlingst erschienenen Abhandlung habe ich eine Methode
beschrieben, durch Bestimmung der den chemischen Verbindungen der
aliphatischen Reihe zukommenden Umsetzungsgeschwindigkeit die in
ihnen enthaltenen Kohlenstoffketten, nach der Zahl und Stellung der
Seitenketten, zu charakterisiren. Vorliegende Abhandlung enthilt die
Anwendung derselben Methode zur Untersuchung des Benzolringes.
Um den Einfluss der Seitenketten auf die Vertheilung der Umsetzungs-
geschwindigkeit im Benzolring systematisch zu studiren, fangen wir
mit den Biderivaten des Benzols anl).

Biderivate des Benzols. Bei der Untersuchung der offenen
Ketten haben wir die relative Stellung der Seitenketten in denselben
gegen die fixirte Lage der ungleichartig zusammengesetzten Endglieder
der Kette bestimmt. Die Glieder der geschlossenen Kette des Ben-
zolringes sind alle gleichartig, und die Ungleichartigkeit in der Kette,
somit auch die Stellungsbestimmung, wird nur durch die Einfihrung
der ersten Seitenkette méglich. Gegeniber diesem, mit C; in dem
Benzolschema bezeichueten Kohlenstoffatom, welches die Seitenkette
triigt, sind wir im Stande, die relative Stellung anderer Seitenketten

) Far dic Einzclheiten dev Untersuchung verweise ich auf die ausfihr-
liche Abhandlung im Journal der Russischen Physico-chemischen Gesellschaft,
Band 29, Seite G16.





