
experimentell mit der Frage zii beschtifiigen und die Resultate ab- 
warten mues, welche Andere, zunachst die Collegen E y k m a n  und 
Ed. B u c h n e r ,  bei ihren Versuchen erhalten werden. 

Ascha f fenburg ,  den '37. November 1897. 

519. A. Stavenhagen: Zur Kenntnise der C+tihrungs- 
erecheinungen. 

(Eingegangen am 29. November; mitgetheilt in der Sitzung von Hm. A. WO hl.) 
In der von E. B u c h n e r  und R a p p  im letzten Hefte dieser Be- 

richte 6. 2678 veriiffentlichten Arbeit : Alkoholische GIhrung ohne 
Hefezellen, werden im Nachtrage meine auf denselben Gegenstand 
beziiglichen , friiheren , abweicbenden Angaben deswegen bemtingelt, 
weil eine Mittheilung dafiber, dass der I'resssaft vor der Filtration 
Gfihrwirkung besass, fehlt. Eine besondere Mittheilung des Um- 
standes unterblieb, weil ich es fir ganz selbstverstlndlich hielt, dass 
fiir dernrtige Versuche nicht im Absterbeu begriffene Hefezellen oder 
Presssaft, der iiberhaupt uieinals Gfibrwirkung zeigte, verwendet 
werdeii kiinnen. Ich bemerke daher nachtriiglich, dass mein Press- 
saft vor drr l'iltrrrtion GIhrwirkung besass. 

Wenn nun E. B u c h n e r  und R a p p  die unterlsssene Erw5huung 
einer meines Erachtens ganz selbstverstiudlichtn Thatsache zum Aus- 
gangspunkte eines abftilligen Urtheils wiihlten, so erscheillt das aller- 
dings ebenso merthlosc, sls wenn gegen die Genaiinten der Einwand 
erhoben wiirde, dass sie bei der Priifung ihres C h a m b e r l a n d -  
Porzellanfilters auf Bacteriendichtigkejt Mittheilungen, die die vorhan- 
dene Entwickelungst'iihigkeit der verwandten Bacterium - coli-Culturen 
auf Nilhrgelatine vor der Filtration erwiesen, iinterlhssen haben. 

Schliesslich hebe ich noch hervor, dsss ich zur Filtration kein 
Chamberlaud-Fi l ter ,  \vie E. B u c h n e r  und R a p p  anzunehmen 
scheinen, verrendet habe, sondern eine Filtrirvorrichtung nach K i t  a- 
sato, wie das auch in lneiner friiheren Yittheilung angegebeu. 

520. R. Neumeieter: Bemerkungen su Eduard Buchner'e 
Mittheilungen iiber ~Zymaaea. 

(Eingogangen am 6. December; mitgetheilt in der Sitzung von Hrn. A. Wohl.) 
E. Buchner  hat S. 117, 1110 und 2668 des 30. Baudes dieser 

Bericht e die biologisch interessante Mittheiliing gemacbt, dass es ibm 
geluugen sei, aus  Bierhefe durch Zerreibeu und Auepresseii derselben 



unter bohem Druck, mit nachfolgendem Filtriren durch ein C h a m b e r -  
1 and'sches Filter, eioen vollkommen zellfreien Saft zu gewinnen, 
welcher, wiewohl in  einem ganz weaentlich geringeren Grade als 
lebende Hefezellen. so doch in1 Stande sei, hinzugefiigten Rohrzucker 
- selbst nach dem Zusatz ausgesprochener Protoplasmagifte, wie 
nrsenigsmircs Natrium -- in Alkohol iind Iiohlensiiure zu spalten. 

Diese Entdeckung, welche anscheinend mit un~eren bisherigen 
Xnschauungeti iiber Glbrung und Piiulriiss im Widerspruch steht, hat 
begreiflicher Weiee sogleich mrbrfache Nachpriifungen erfahren, 
welche allerdings durchweg niir vnn negntivsn Resultaterr zu berichten 
wissen'). 

Indessen sind die Angaben Buc  hner 's ,  namentlich anch i n  seiner 
iieuestrn l'ublication, so bestitnmt, dass sie vorliiufig wenigstens nicht 
:ds widerlegt gelten kiinnen, umsoweniger, als nach B u c  h ne r'a An- 
gabe die Beschaffenheit der rrrwendeten Hefe einen wesentlichen 
Kinfluss auf das Gelingen des Versuchs besitzen soll. 

R u c h u e r  ist getreigt, das wirksame Princip des von ilirn ge- 
wonnetien sterilen Presssafts nls ein Enzym anzusprechen utid b e  
zeichnet dasselbe als *Zymaseo:. 

Mir scheint die Berechtigung, das fragliche Agens ohne Weiteres 
zu denjrnigen Substanzen zu stellen, welche wir bisber als Enzyme 
brneichnet baben, doch noch fraglich. 

Hiergegen spricht nnsser der complicirten Function der ,Zymase<, 
ilire auffallend geringe 13estiindigkeit beim Aiif bewahren an der Luft 
(in1 Vacuum dagegen bleibt der sterile Presssaft 5 hlonate lang wirk- 
sa~n) sowir ihre schnelle Zerstciriiog schon bei einer Temperatar von 
2P,  was Lei keinem Enry m beobachtet wird. 

Wehr Herechtigung besitvt wohl die Vorstellung, dass die Wir- 
kiing deb Presssafts nicht auf eine einzelne Substanz, sondern auf mehrere 
und verachiedenartige Protei'nstofie zu beziehen ist, welche auch nach 
ihrer Entfernuiig aus der lebenden Zelle, in der ihnen im Protoplasma 
eigenthiimlichen Wecbselwirkung verharren, wodurch dann die speci- 
fiache Zerlegung des gewohuten Nahrinaterials zu Stande kommt. M e  
leichte Zcrstiirung des wirksamen Agens schou durch geringe Erwlir- 
mung oder durch die Einwirkung der Luft wird bei dieser Vorstellung 
entschieden verstiindlicher. 

Sie er- 
innert an die lange bekannten Versuche von W. Ri ihue ,  welcher 
nus entbluteten, l e i  - 7" feiu zerriebenen und wieder aufgethauten 
Froschmuskelu durch Filtration eine vollkommen eellfreie, schwach 
alkalisch reagirende Fliissigkeit, das sogenannte Muskel plasma, erhielt, 

1 )  Vergl. bcsonders auch A. Stavenhagen, Zur Kenntniss der GSL- 

Die Entdeckung Bnchner ' s  ist nicht ohne Analogie. 

- __ __ 

rungeeracheinungen, diese Berichte 30, 3492. 
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welches bei Oo aehr langsam, schnell dagegen bei Zimmertem- 
peratur gerann und dam, ganz wie der absterbende Muskel, diirch 
Bildung von Milchstiure sauer wurde. Diese Milchstiurebildung ge- 
scbieht offenbar in  Folge einer Wechselwirkung gewisser, urspriiog- 
lich im lebenden Muskelplasma vorhandener Protehstoffe und ist 
sicher ein nicht weoiger complicirter Vorgang, als die Spaltung des 
Zuckers in Alkohol uiid Kohlensiiure in dem Preassaft der Hefe. 
Was wir unter Enzymen rerstehen, diirfte in beiden Fallen keine 
Rolle spielen. . 

Indessen will es vorltiufig wenig besugen, OL wir die’BZymasw 
zu den Enzymen atellen, ober ob wir ihre Wirkung in der von mir 
ausgedriickten Weise erkliiren wollen. 

Es ist ein anderer Punkt in der interessaiiten Mittheilung B u c  h-  
ner’a, welcher mich zu den vorliegenden Bemerkungen versnlasst. 

Dieser Forscher will nlimlich die rasche Abnahme der Wirksam- 
keit seines Presssafts beim Stehen dadurch erkliiren, class eiweiss- 
verdauende Enzyme, welche angeblich BUS der Hcfe in den Presssaft 
zugleich mit der BZymasea iibergehen, die letztere allmiihlich ver- 
nichtea. 

Einen directen Beweis f i r  seine Annahme hat B u c hn e r  nicht 
erbracht. Vielniehr gelangt er zu seiner Anscbauung lediglich durch 
den Befund, dass ein Zusatz von wenig Trypsin- oder Papayotin- 
Losung zu dem Hefe-Presssaft denselbeii beim Stehen im Eisschrank 
nach einiger Zeit thatstichlich viillig unwirksam milchtl), waihrend 
Controllprobm ohne Fermentzusatz uach derselben Zeit noch deut- 
liche Gahrwirkung zeigten. 

Hiergegen mochte ich bemerken, dass im  Anschluss an Unter- 
suchungen iiber das Vorkommen von eiweissverdauenden Enzymen in 
Hutpilzen, welche Hr. Dr. J. H j o r t  aus C h r i s t i a n i a  unter meiner 
Leitung ausgefiihrt haty), auch aiif proteolytische Enzyme in der Hefe 
verschiedener Herkunft gefahndet murde, indessen stets mit vollkommen 
negativem Erfolg. Wiissrige Extracte, welche durch feioes Zerreiben 
von kraf’tig wirksamen Hefezellen rnittelst Quarzsand und nachfol- 
gendes Auspressen gewonnen wurden , eeigten weder die Erschei- 
nungen der Selbstverdauung, noch vermochten sie hinziigefiigtes 
Fibrin Lei irgend eiiier Reaction oder Temperatur der Fliissigkeit im 
geringsten zu veriindern. 

I) Es ist hierbei bemerkenswerth, dass auf lebende Hefezellen weder 
Trypsio noch Papayotin im geringsten einwirkt. Vergl. hieriiber die Ver- 
soche in meinem hhrbuch der physiologischen Chemie, 2. BuIl. Jcns 1897, 
s. 183. 

1, J. H j  or t ,  Neue eiweissverdauende Enzyme, Centralbl. f. Physiologie, 
Bd. 10, 1696, Nr. 7, S. 192. 



Noch eine andere Vorstellung ist mir in der Buchnsr'schen 
Publication aufgefallen. Da dieser Forscher wahrnahm, dass Hefe, 
welche eine gewisse Zeit gelagert hatte, einen vollstiindig wirkungs- 
losen Presssaft lieferte, wilhrend sich aus derselben Hefe. wenn sie 
frisch verarbeitet wurde, ein normal wirlrsamer Presssaft gewinnen 
liess, schliesst B u c h n e r  , rdass lagernde Presshefe keine Zymase 
neu bildet, dass vielmehr irn Gegentheil die urspriinglich vorhsndene 
bddigst zerstiirt wird, wohl durch den Einfluss peptischer Enzymea. 

Djese Annabme, dass von zwei in ein und derselben Zelle ent- 
stebenden Eiizyrnen das eine Enzym daj  andere i n  eben derselben 
Zelle vernichten 5011, scheint niir %us allgemein physiologischen 
Griinden nuhaltbar. 

821. N. Mensohutkin: Ueber den Einflass der Seitenketten 
aaf die Vertheilung der Umset&ungsgeschwindiggeit im 

Beneolring. 
(Eingegangen am S. December.) 

111 einer unlangst erschienenen Abhandlung habe ich eine Methode 
beschrieben, durch Bestimmnng der den chemischen Verbindungen der 
aliphatischeii Reihe zukommenden Umsetzungsgeschwindigkeit die in 
ihiien enthaltenen I<ohlrristoffketteu , nach der Zahl und Stellung der 
Seitenketten, xu charakteribiren. Vorliegende Ab haudluug enthllt die 
Anwelldung derselben Metliode zur Untersucliung des Benzolringea. 
C'm d w  Einfluss der Seiteiiketten auf die Vertlieiliiiig der Unisetzungs- 
gesrhwindiglreit im Henzolring systematisch zu studiren, firngen wir 
mit den Rideriv:iteri des Henzols :in I). 

Hei der Untersuchung der offenen 
ICrtteu I~aben wir die relative Ytelliing der Seitenketten in detiselben 
pegen die fixirte Lage der uiigleichartig zusaminengesetzten Endglieder 
der ICette bestimmt. Die Glieder der gesclilossenen Ket.te des Ben- 
zolringes siud alle gleichartig, und die Ungleichartigkeit in der Kette, 
soniit auch die Stelluii~sbestimmung, wird iiur durch die Einfiihrung 
der ersten Seitenkette miiglich. Gegeniibrr diesern, mit GI in dem 
Benrolschema bezeichiieten Kohlenstoffatorn, welches die Seiteukette 
triigt, sind wir im Stande, die relative Stellung anderer Seitenketten 

R i d e r i v s t e  d e s  Benzols .  

I) Fir tlio Einzclheiten dcr Untersuchung venveise ich auf  die ausfiibr- 
liche Abhandlung i m  Journal der Kuesischen Phyeico-chomischen Gcsellschaft, 
Band 29, Seite GlC. 




